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	1. COCINADO Y GRABACIÓN  EN VIDEO DE ARROCES PAELLAS FIDEUAS
 


	2. Dónde la creativida  y
el buén gusto hablan
con tu paladar
 


	3. Valores
Apostamos por elaboraciones  de Arroces
cómo un espacio de libertad
Un lugar de encuentro sin barreras
tradicionales
Fomentamos la creatividad y el buen gusto
en la cocina como variante admitida para
compartirlo con las personas que más
quieres
 


	4. Por qué
confiarnos el
cocinado  de
tu Arroz
Creatividad sin barreras
tradicionales
Nuestra especialidad es el fruto del
estudio y cocinado constante, más
de 500 paellas elaboradas en todos
los formatos: en cocinas interiores y
exteriores, con gas ciudad, horno,
difusor, paellero y leña.
Puntualidad, limpieza, seriedad
y experiencia.
 


	5. ¿Te identificas?
Personas que  queréis
realizar una celebración en
vuestra casa para
sorprender a vuestros
seres queridos.
Personas que queréis
mejorar vuestras técnicas
de elaboración. TALLER
Personas de todas las
edades que puedan tener
alguna limitación física o
falta de tiempo en su día a
día.
 


	6. Servicios para el
cocinado  a
domicilio
SERVICIOS
 


	7. 1
2
3
4
Reunión previa telefónica  o presencial para
decidir fecha, hora y receta a cocinar.
Asesoramiento de los ingredientes necesarios
para la elaboración de la receta.
Concretar cocinado: exterior / interior, número de
comensales y utensilios necesarios.
Servicio Mama Shopper compra de ingredientes y
alimentos necesarios.
Preparación y cocinado: Todas las opciones:
Cocina interior: Gas, Inducción, Vitro, Horno.
Cocinado en exteriores: Leña, Paellero a gas
Butano.
Acabado, limpieza utensilios y cocina. El tiempo
promedio para la elaboración de un Arroz hasta
6Pax es de 2 a 3h aprox ( sin contar el tiempo de
la compra la cuál puede realizarse el día anterior )
 


	8. 2
3
4
1
*El coste de  la compra, los ingredientes, y
alimentos siempre van a cargo del cliente.
*Los utensilios de cocinado van a nuestro cargo,
salvo ocasiones especiales. Si necesitas adquirir
paelleros y paellas te ayudo a encontrar los
mejores productos y utensilios del mercado con
las mejores reseñas y la mejor relación calidad
precio.
*Pack higiene incluido: guantes de látex, gorro de
chef, delantal o chaquetilla a nuestro cargo.
*Transporte incluido en el precio hasta el
domicilio del cliente. Zona Sant Cugat del Vallés.
Otras zonas CONSULTAR.
NOTAS*
 


	9. *Arroces y Paellas  entre semana Precio x
Persona CONSULTAR PRECIO
*Arroces y Paellas fin de semana Precio x
persona CONSULTAR PRECIO
*Cocinado de tus menús semanales con las
recetas que tu elijas CONSULTAR PRECIO
*Vídeo recetas: incluye compra de ingredientes,
el cocinado, grabación y edición de la receta con
títulos, el paso a paso, fotos y vídeos.
CONSULTAR
 


	10. FAQ´s
PREGUNTAS FRECUENTES
  


	11. ¿Te desplazas a
domicilio  para
cocinar?
Si, de hecho por normativa
y seguridad alimentaria no
está permitido hacer
encargos para llevar desde
mi cocina, por este motivo
el cocinado siempre es
elaborado en casa del
cliente. En contra partida
cómo servicio puedo
cocinar la receta que me
pidas en mi cocina y
grabarla en vídeo para que
puedas aprender a
cocinarla en casa.
 


	12. ¿Puedo escoger los
ingredientes
adaptados  a mis
necesidades y gustos?
Por supuesto. Elaboro todo
el cocinado con los
ingredientes que tu escojas
para que sea una buena
experiencia sin problemas
ni intolerancias.
Respeto todo tipo de
cocinas con elaboraciones
Veganas, Vegetarianas, Sin
Gluten etc etc
 


	13. ¿Puedes cocinar la
receta  que te pida?
Si por supuesto! Nos
ponemos en contacto y me
explicas tu idea. Al final de
este PDF verás toda la
información de contacto.
 


	14. ¿Puedes cocinar,
grabar y  editar mis
recetas de cocina?
Si estaré encantado!
Envíame un texto con los
ingredientes y título de la
receta que quieres que
cocine, sin que tengas que
cocinar y sin moverte de
casa, la grabo y te la envío
en formato vídeo o PDF
personalizada. También
puedo crear tu álbum de
recetas digital, consultanos
para cualquier duda.
 


	15. ¿Cómo quedará
editada la  receta que
te pida para que
cocines en tu casa?
Recibirás tu Vídeo Receta
con un acabado
profesional, títulos nítidos,
plantillas molonas con los
últimos diseños, efectos,
transiciones, estilos
llamativos y tu música de
fondo favorita, que harán
que tu receta sea un regalo
muy especial.
 


	16. UTILIZAMOS INGRDIENTES DE  PRIMERA
PARA HACERLOS BRILLAR
RECETAS CASERAS
MÁS DEMANDADAS
 


	17. Especialidad Arroces
Paellas y  Fideuás
Melosos de Bogavante.
Caldosos de Marisco.
Secos Valencianos.
Al Horno con pescado.
Mar y Montaña.
Del "Senyoret" de pescado
o carne.
A leña, Paella Tradicional.
"Secs Socarrats y
Agarraets"
Vegetariana, seitán, Heura y
verduras
De carne y verduras
De Pato confitado y setas
Diferentes Mayonesas, All i
oli para acompañar
 


	18. Fricandó con setas
Guisos  y estofados
elaborados
Reducciones, fondos,
coberturas, picadas
Salsas
Vi ranci
Vino de Oporto
 


	19. Caracoles en salsa,
Cap  i pota "Callos"
 


	20. Pies de Cerdo
deshuesados  con
Gambas i setas
Guisados para mojar
pan
 


	21. Esqueixada de Bacallà
con  diferentes
vinagretas: de tomate
y albahaca, de
alcaparras
Xatonada y salsa Xatò
Artesana
Diferentes salsas y
vinagretas para
ensaladas, torradas,
wrap, entrantes
Romesco, Tártara etc
 


	22. Carnes a la  brasa al
carbón o fuego de leña
Barbacoa
Patatas al Caliu
carbonizadas por
fuera muy dulces por
dentro (similar
cocción de los
calçots) con All i Oli
Artesano hecho a
mano
De temporada:
Calçots, verduras y
fruta a la brasa:
Alcachofas, Piña etc
 


	23. Vegetariano
Hummus de
garbanzos de
remolacha  o de
berenjenas
Tabbouleh,
Lactonesas, salsa de
yogurt, Tzatziki,
ensaladas frias, frutos
secos, legumbres,
fruta, cremas y sopas
orientales
 


	24. Aperitivos y
Vermouths creativos,
esferas,  falso caviar
de vinagre de módena,
gelatinas,
tranpantojos
 


	25. Ayudamos a las
personas  a
conjugar
conocimiento y
tiempo en su día
a día.
Porque la comida
sabe mejor
cuando está
hecha en casa.
Deja que estos
beneficios se
cuelen en tu vida
para hacerte más
sano, más
auténtico y más
feliz
 


	26. CLIENTES SATISFECHOS
ARROZ DE
MONTAÑA  CON
PECHUGUITAS DE
CODORNIZ Y
SETAS
"CAMAGROCS"
by SERGIO MAZA
ARROZ DE
MARISCO CON
CANGREJO DEL
DELTA Y
"CLOSQUES"
by RAMON MUÑOZ
ARROZ MELOSO
DE MARISCO
GAMBAS, SEPIA Y
PIQUILLOS CON
ALIOLI DE
ALBAHACA
by DAVID GUILLÉN
ARROZ DE MONTAÑA
CON COSTILLA, POLLO
DE CORRAL, VERDURAS Y
MIX DE SETAS
DESHIDRATADAS
by J.R
ARROZ DE
MONTAÑA CON
PATO CONFITADO,
SETAS, VERDURAS
BIMI Y COSTILLA
FRESCA DE CERDO
by MONTSE RICART
 


	27. TRABAJOS REALIZADOS
LINK YOUTUBE  VÍDEO TALLER ARROZ: https://youtu.be/9pHLUQ2Jy7A
LINK VIDEO PRESENTACIÓN DE PRODUCTO: https://youtu.be/rewsi6xWfXc
LINK VIDEO PROMO: https://youtu.be/qZ9DNuP8fzM
LINK VIDEO RECETA DE ARROZ PARA REGALAR :https://youtu.be/G0_DZRh2LcY
LINK VIDEO RECETA DE ARROZ PARA REGALAR: https://youtu.be/KCobQ7AOW10
 


	28. Contacta hoy y
concertamos  una cita
Más allá de los
límites del buen
gusto
Paellarium
 


	29. ¡Nos gustaría
saber tu  opinión!
Contacta con nosotros para cualquier
consulta o aclaración.
Número de teléfono
617 320 684 (Ramon)
E-mail
ecomidity@gmail.com
Sitio web
www.paellarium.com
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