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Науково-технічна бібліотека НУХТSeguir
Науковий доробок вчених Національного університету харчових технологій містить відомості про
наукові, навчальні, довідкові видання, електронні ресурси з технології харчових продуктів, хімічних,
біохімічних, мікробіологічних процесів, апаратів, обладнання, автоматизації харчових виробництв наукової
спільноти Національного університету харчових технологій за період з 2018 по 2023 рік включно.
Структурно-бібліографічні описи представлені хронологічно (за роками), у межах року – в
алфавітному порядку та додатково згруповано за галузями знань.
Мета цього видання – ознайомлення науковців, викладачів, здобувачів з науковими надбаннями
вчених університету.Leer menos
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біохімічних, мікробіологічних процесів, апаратів, обладнання, автоматизації харчових виробництв наукової
спільноти Національного університету харчових технологій за період з 2018 по 2023 рік включно.
Структурно-бібліографічні описи представлені хронологічно (за роками), у межах року – в
алфавітному порядку та додатково згруповано за галузями знань.
Мета цього видання – ознайомлення науковців, викладачів, здобувачів з науковими надбаннями
вчених університету.
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	4. Харчова промисловість
Improvers and  ingredients for prolonging the freshness of bakery products = Покращувачі
та інгредієнти для продовження свіжості хлібобулочних виробів : monograph / O.
Bilyk, O. Kochubei-Lytvynenko, Yu. Bondarenko, E. Khalikova. – Warsaw : Publisher, 2018. - 48
p.
This monograph examines the staling process of bakery products. The methods of preserving the
freshness of bakery products by using GRAS complex baking improver «Svizhist K+», dry whey enriched
with Mg and Mn, glucose-fructose syrup, and maltose molasses are described. Their optimal dosage and
effect on the quality of bakery products, formation of structural and mechanical properties of the dough,
the course of biochemical and microbiological processes in the dough, and the preservation of freshness by
the products are presented. Published in the authors’ edition.

Борошно стародавніх пшениць, продукти переробки круп'яних культур та шроти у
технології хліба : монографія / В. І. Дробот, Л. А. Михонік, А. Б. Семенова, Н. О.
Фалендиш ; Національний університет харчових технологій. – Київ : ПрофКнига, 2018. -
188 с.
Розглянуто хімічний склад і технологічні властивості борошна стародавніх пшениць полби,
спельти та однозернянки, цільнозернового борошна з сучасних пшениць, пластівців круп’яних
культур і шротів рослинної сировини. Наведено результати досліджень з визначення
ефективності їх використання в технології хліба з оздоровчими властивостями, висвітлено
інформацію щодо результатів дослідження впливу цієї сировини на перебіг процесів дозрівання
тіста, фізико-хімічні та органолептичні показники якості хліба, його споживчі властивості та
фізіологічну цінність.
 


	5. Марченко, В. М.  Логістика : підручник / В. М. Марченко, В. В. Шутюк. – Київ : Артек,
2018. – 312 с.
У підручнику викладено методологічні основи логістики та розкрито сутність основних
її функціональних процесів. Розглянуто базові поняття логістики та охарактеризовано
компоненти логістичної системи підприємства. Розкрито способи організації базових
логістичних операцій та представлено показники оцінювання ефективності виконання
логістичних функцій. У кінці кожного розділу подаються питання та тести для
самостійного контролю знань. Підручник призначений для студентів та викладачів вищих
навчальних закладів, що навчаються за спеціальністю «Економіка», слухачів системи
підвищення кваліфікації, для управлінців і фахівців підприємств та всіх, хто організовує та
управляє логістичними процесами.

Пешук, Л. В. Технологія переробки вторинних продуктів м'ясної галузі : підручник /
Л. В. Пешук ; Національний університет харчових технологій. – Київ : ЦУЛ, 2018. - 366
с.
Наведена характеристика вторинної сировини м'ясної галузі, описані методи її збирання
та переробки для отримання лікувальних, кормових та технічних продуктів. Наведені дані
біологічної цінності, хімічні і фізичні властивості вторинної сировини з наведенням
обладнання, температурних режимів, вимог до якості як сировини, так і готової продукції
згідно діючих нормативних документів. Значна увага акцентована на безвідходні і
маловідходні технології переробки вторинної сировини, отримання біогазу з відходів
виробництва (стічних вод, гною та посліду).
 


	6. Савченко, О. А.  Сучасні технології молочних продуктів : підручник / О. А. Савченко,
О. В. Грек, О. О. Красуля. – Київ : Компринт, 2018. – 218 с.
Наведено характеристику молочної сировини для сучасних молочних продуктів.
Представлено способи оброблення як сировини, так і різних складових молочного походження.
Особливу увагу приділено опису ефективних пакувальних рішень для збереження якості та
безпечності сучасних молочних продуктів. Розглянуто технології питних видів молока,
кисломолочних продуктів та замінників незбираного молока. Коротко описані сучасні
технології виробництва молочно-білкових концентратів з використанням згущення та
сушіння або баромембранного оброблення.

Технології ефірних олій і парфумерно-косметичних продуктів: лабораторний
практикум : навчальний посібник / В. В. Манк, М. І. Осейко, В. І. Бабенко та ін. ;
Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. - 139 с.
Розглянуто будову та властивості поверхнево-активних речовин, особливості процесу
міцелоутворення, основні методи аналізу властивостей поверхнево-активних речовин, складу
та якості ефірних олій, туалетного мила, якості та безпеки парфумерно-косметичної
продукції, сировини для її виготовлення. Наведено схему технохімічного контролю
парфумерно-косметичних продуктів.
 


	7. Технології продуктів з  модифікованим жировим складом: реалії та тенденції :
монографія / О. А. Савченко, О. В. Грек, А. Б. Петрина, О. А. Топчій, О. О. Красуля. -
Київ, 2018. - 250 с.
Узагальнені реалії та тенденції розроблення технологій продуктів із сировини
тваринного походження з модифікованим складом. Наведена інформація щодо теоретичного
підґрунтя удосконалення технологій молочних та м’ясних продуктів із рослинними жирами
різної модифікації. Розглянута характеристика сучасного асортименту спредів, плавлених
сирів та м’ясних паштетів. Описані інновації в технологіях продуктів з модифікованим
жировим складом. Представлено сучасний підхід до подовження термінів зберігання виробів
та удосконалення стадій виробництва.

Технологія сиру : підручник / Ю. Г. Сухенко, Г. Є. Поліщук, Р. Й. Раманаускас, Т. І.
Шингарева. - 2-ге видання, перероблене і доповнене. – Київ : Інкос, 2018. - 412 с.
Систематизовано наукові досягнення і практичний досвід науковців та інженерів-
технологів сироробної галузі України, Литви і Білорусі. Зокрема, наведено сучасну
кваліфікацію сирів, вимоги до якості молока, особливості застосування бактеріальних
заквасок, молокозсідальних ферментів, викладено технологію нових видів сирів, зокрема
термокислотних, плавлених, з врахуванням сучасних тенденцій розвитку харчової
промисловості та апаратурного оформлення технологічних процесів.
 


	8. Українець, А. І.  Перспективні технологічні процеси виробництва нових продуктів та
дієтичних добавок : підручник / А. І. Українець, Г. О. Сімахіна, Н. В. Науменко ;
Національний університет харчових технологій. - Київ : НУХТ, 2018. - 336 с.
Створений з урахуванням нових освітніх технологій підручник відповідає програмі
дисципліни й сприятиме отриманню студентами навичок, достатніх як базові для
кваліфікованого вирішення теоретичних питань і практичних завдань удосконалення
перспективних і розроблення нових технологічних процесів перероблення харчової сировини.

Шевченко, І. І. Науково-практичні аспекти виробництва солених м'ясних виробів з
використанням багатофункціональних розсільних колоїдних систем : монографія / І.
І. Шевченко, С. В. Стращенко. – Київ : НУХТ, 2018. - 170 с.
М’ясопереробна галузь завжди була однією з основних серед численних галузей харчової
промисловості. В умовах міжнародної інтеграції України на світові ринки особливо
актуальним є стабільне виробництво якісної, безпечної, екологічно чистої м’ясної продукції
та забезпечення відповідною сировиною. При будь-якому рівні економічного розвитку м’ясної
галузі солені вироби матимуть найвищий споживчий попит. Зниження їхньої собівартості
при гарантованому збереженні стандартної якості є найважливішою умовою розширення
асортименту і збільшення обсягів виробництва. Високі споживчі вимоги до якості і
вартості готової продукції зобов’язують фахівців галузі шукати нетрадиційні шляхи
вирішення технологічних проблем, які виникають.
 


	9. Електронні ресурси:
Бондаренко, С.  П. Хімія: комплексна підготовка до ЗНО [Електронний ресурс] :
навчальний посібник / С. П. Бондаренко, В. М. Іщенко, Х. В. Омельченко ;
Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 196 с. – Режим
доступу : https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369644
Посібник призначений для підготовки до зовнішнього незалежного оцінювання. Він
містить теоретичний матеріал, поданий відповідно до чинної програми з хімії для
загальноосвітніх шкіл та програми ЗНО; приклади розв'язання типових задач; тематичні
тестові завдання, задачі та вправи.

Бутенко, О. М. Основи аналізу харчових об'єктів: практикум з хімічних методів
аналізу [Електронний ресурс] : навчальний посібник / О. М. Бутенко, Є. Є. Костенко ;
Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 218 с. – Режим
доступу : https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369646
У навчальному посібнику в скороченому і доступному вигляді викладені теоретичні
основи аналізу харчових об’єктів. Наведені методики хімічних методів аналізу ―
титриметрії та гравіметрії для визначення основних показників контролю виробництва і
якості харчових продуктів. Матеріал навчального посібника представлений у повній
відповідності із сучасними уявленнями щодо теорії хімічних методів аналізу; наведено
навчальні лабораторні роботи, реальні та арбітражні методики визначення важливих
показників контролю якості сировини, напівфабрикатів та готової продукції у харчовій
промисловості.
 


	10. Гойко, І. Ю.  Фізіологія і гігієна харчування [Електронний ресурс] : навчальний
посібник / І. Ю. Гойко, А. О. Башта ; Національний університет харчових технологій.
– Київ : НУХТ, 2018. – 192 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369567
У посібнику розглянуто сучасні погляди на роль макро- та мікронутрієнтів, значення
та роль фізіології і гігієни харчування у процесах життєдіяльності організму людини,
наведено теоретичні аспекти харчування, фізіолого-гігієнічні основи раціонального
харчування різних груп населення, а також особливості лікувально-профілактичного,
дієтичного харчування та дитячого харчування.

Біотехнологія та екологічний контроль
Development of natural sciences in countries of the European Union taking into
account the challenges of XXI century = Розвиток природничих наук у країнах
Європейського Союзу з урахуванням викликів XXI століття : Collective monograph /
N. Bisko, V. Pasichnyi, O. Kochubei-Lytvynenko et al. ; Wyzsza Szkoia Spoleczno-
Przyrodnicza im. Wincentego Pola w Lublinie. – Lublin : Izdevnieciba “Baltija
Publishing”, 2018. - 480 p.
The authors of articles usually express their own opinion, which is not always comply with
the Editorial Board’s opinion. The content of the articles is the responsibility of their authors.
 


	11. Буценко, Л. М.  Біотехнологічні методи захисту рослин : підручник / Л. М. Буценко,
Т. П. Пирог. – Київ : Ліра-К, 2018. - 346 с.
Висвітлено питання щодо виробництва та застосування біотехнологічних препаратів
для захисту рослин від збудників хвороб та шкідників і підвищення врожайності рослин, а
також використання методів біотехнології рослин для оздоровлення посадкового матеріалу
та створення сортів, стійких до збудників хвороб, шкідників й абіотичних стресів.
Проаналізовано історію розвитку біотехнологічних методів захисту рослин, наведено дані
про сучасний стан виробництва й застосування біотехнологічних препаратів в Україні.
Приділено увагу використанню поверхнево-активних речовин у рослинництві, виробництву
та застосуванню стимуляторів росту та мікробних добрив для підвищення продуктивності
рослин.

Грегірчак, Н. М. Мікробіологія, санітарія і гігієна виробництв з основами HACCP:
лабораторний практикум : навчальний посібник / Н. М. Грегірчак, С. М. Тетеріна, Т.
М. Нечипор ; Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. -
274 с.
Висвітлено всі тематики лабораторних робіт, передбачені програмою дисципліни.
Матеріал посібника містить розділи загальної мікробіології та методи визначення безпеки
харчових продуктів за мікробіологічними показниками і охоплює практично всі галузі
виробництва харчових продуктів, що особливо важливо під час запровадження на харчових
підприємствах системи якості НАССР. У посібнику наведено сучасні методи визначення
мікробіологічних показників у сировині, напівпродуктах та готових виробах, склад
реактивів, розчинів, поживних середовищ, що використовують для визначення санітарно-
показових мікроорганізмів.
 


	12. Електронні ресурси:
Якименко, І.  Л. Статистична обробка в екології [Електронний ресурс] : навчальний
посібник / І. Л. Якименко, О. П. Мельниченко ; Національний університет харчових
технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 53 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369919
Навчальний посібник відповідає програмі навчальної дисципліни «Статистична обробка
в екології» для студентів екологічних спеціальностей. Посібник висвітлює основні методи
прикладної статистики, що широко використовуються у сучасних екологічних, медично-
біологічних та епідеміологічних дослідженнях, включаючи методи обробки та представлення
первинних даних, оцінку статистичної достовірності різниць між групами, елементи
кореляційного аналізу, методи оцінки ризиків та співвідношення шансів.

Євтушенко, О. В. Основи охорони праці та безпека життєдіяльності. Практикум
[Електронний ресурс] : навчальний посібник для студентів освітнього ступеня
«Бакалавр» спеціальності 162 «Біотехнології та біоінженерія» денної та заочної форм
навчання / О. В. Євтушенко, А. О. Сірик ; Національний університет харчових
технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 128 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=370073
Практикум містить десять практичних занять з досить актуальних тем дисципліни
«Основи охорони праці та безпека життєдіяльності». При опрацюванні даного практичного
курсу студент отримує комплексне уявлення про те, як у процесі трудової діяльності на
людину впливає комплекс несприятливих факторів виробничого середовища,
психофізіологічних і соціальних навантажень, у результаті впливу яких на організм
працюючих, можливі травми і професійні захворювання.
 


	13. Механічна та енергетична  інженерія
Engineering sciences: development prospects in countries of Europe at the beginning of
the third millennium = Інженерні науки: перспективи розвитку в країнах Європи на
початку третього тисячоліття : collective monograph / R. Bielakov, A. Shyshatskyi, O.
Bilyk et al. ; Economics College in Stalowa Wola. – Riga : Baltija Publishing, 2018. - V. 1. –
460 p.

Бойко, Ю. І. Технологія машинобудування. Курсове проектування : навчальний
посібник / Ю. І. Бойко, О. А. Литвиненко ; Національний університет харчових
технологій. – Київ : НУХТ, 2018. - 195 с.
Розглянуто рекомендації до виконання та оформлення всіх розділів пояснювальної
записки і графічної частини курсової роботи з дисципліни «Технологічні основи
машинобудування». Докладно описано зміст курсової роботи, методику виконання її
розділів. Подано приклади розрахунків технологічних операцій та їх нормування. Викладено
загальні вимоги до виконання й оформлення текстової та графічної частин роботи.
Наведено приклади робочих креслень типових деталей, у додатках - довідкові матеріали.
 


	14. Заплетніков, І. М.  Експлуатація і обслуговування технологічного обладнання
харчових виробництв : навчальний посібник / І. М. Заплетніков, В. Г. Мирончук, В.
М. Кудрявцев. – Київ : Кафедра, 2018. – 344 с.
Розглянуто питання обслуговування та експлуатації на підприємствах харчової
промисловості. Навчальний посібник може бути корисним для інженерно-технічних
працівників проектних організацій та промислових підприємств, зокрема спеціалістам, які
працюють на підприємствах харчової промисловості, торгівлі та підприємств
ресторанного господарства.

Інтенсифікація енерго-масообмінних процесів в культуральних середовищах
бродильних і мікробіологічних виробництв : монографія / А. І. Соколенко, О. Ю.
Шевченко, К. В. Васильківський, О. І. Степанець, В. С. Костюк, О. О. Бойко, І. Ф.
Максименко. - Київ : Кондор, 2018. – 212 с.
В монографії «Інтенсифікація енерго-масообмінних процесів в культуральних
середовищах бродильних і мікробіологічних виробництв» представлено теоретичне
підґрунтя осмотичних явищ в культуральних середовищах, особливостей перебігу
біохімічних реакцій, впливи фізико-хімічних і фізичних факторів в процесах анаеробного
бродіння, колігативні властивості середовищ, енергетичні перетворення в біологічних
системах і перебіг термодинамічних процесів. Розглянуто особливості енерго- і
масообмінних анаеробних і аеробних процесів та впливи фізичних тисків в середовищах і їх
регуляторна роль в перехідних процесах. Показано взаємозв’язки між геометричними
параметрами бродильних апаратів, газоутримувальною здатністю і перебігом
енергоматеріальних трансформацій.
 


	15. Кавітація в харчових  і переробних виробництвах : монографія / Ю. Г. Сухенко,
О. А. Литвиненко, М. М. Муштрук, Н. М. Слободянюк. - Київ : Інкос, 2018. - 369 с.
Монографія присвячена дослідженню, розробленню і впровадженню гідродинамічних
кавітаційних апаратів (ГКА) проточного типу з послідовними зонами оброблення основних
технологічних середовищ харчових і переробних виробництв та відходів підприємств галузі,
вибору перспективних зносостійких матеріалів для підвищення довговічності обпадання. В
книзі наведені характеристики гідродинамічних кавітаційних апаратів, результати
досліджень закономірностей ударно хвильового впливу на технологічні середовища в ГКА,
математична модель ГКА з послідовними зонами оброблення, підтверджена ефективність
оброблення середовищ на основі експериментальних досліджень і промислових випробувань
нових ГКА. Також запропоновані перспективні кавітаційностійкі матеріали для підвищення
зносостійкості ГКА і методика прогнозування їх довговічності. Розроблені перспективні
ГКА та запропоновано їх використання в типових технологічних процесах харчових і
переробних виробництв АПК.

Костюк, В. С. Прикладна механіка та основи конструювання : навчальний посібник
/ В. С. Костюк, Г. Р. Валіулін, Є. В. Костюк ; Національний університет харчових
технологій. – Київ : Кондор, 2018. - 226 с.
Розглянуто основні питання теоретичної механіки, теорії механізмів і машин, опору
матеріалів, деталей машин, стандартизації та взаємозамінності, проектування та
конструювання деталей, елементів та передаточних механізмів машин.
 


	16. Обладнання закладів ресторанного  господарства. Оцінка технічного рівня :
навчальний посібник / О. В. Кузмін, В. В. Кійко, Л. М. Акімова, С. М. Бондарчук ;
Національний університет харчових технологій. – Херсон : Олді-плюс, 2018. - 276 с.
Викладені науково-теоретичні основи кількісної оцінки технічного рівня та якості
обладнання, що використовується на підприємствах ресторанного господарства. Значне
місце надано обґрунтуванню принципів класифікації властивостей, показників якості, їх
об’єднанні у комплексний показник технічного рівня та якості обладнання ресторанного
господарства методами кваліметрії.

Плодоовочесховища: проектування, оптимізація, розрахунки : підручник / М. Г.
Хмельнюк, В. П. Кочетов, А. В. Форсюк, Н. В. Жихарєва ; Національний університет
харчових технологій. – Одеса : Бондаренко М. О., 2018. - 228 с.
Надана методологія проектування та оптимізації систем охолодження холодильників
плодоовочесховищ на основі використання інформації діючих державних і міжнародних
норм проектування будівельних конструкцій холодильників-плодоовочесховищ різного
призначення та інформації діючих державних і міжнародних стандартів щодо
властивостей продукції та технологічного регламенту її зберігання.
 


	17. Теплохолодотехніка : навчальний  посібник / С. М. Василенко, В. І. Павелко, А. В.
Форсюк та ін. ; Національний університет харчових технологій, - Київ : Ліра-К, 2018. -
258 с.
Викладені основні положення технічної термодинаміки та теорії теплообміну,подано
відомості про енергетичні установки та використання холодильних установок і технологій
в промисловості. Розрахований на студентів вищих технічних навчальних закладів
нетеплоенергетичних спеціальностей.

Технологічне обладнання борошномельних і круп'яних підприємств : підручник /
О. І. Гапонюк, Л. С. Солдатенко, Л. Г. Гросул та ін. – Херсон : Олді-плюс, 2018. - 752 с.
Розглянуте технологічне обладнання борошномельних і круп’яних підприємств у
послідовності, передбаченій навчальною програмою курса «Технологічне обладнання галузі».
Наведені призначення, області застосування, класифікація, принцип дії, теоретичні основи
робочого процесу, методики технологічних, кінематичних, силових і інших розрахунків, а
також особливості конструкції, експлуатації і обслуговування обладнання. Більшість глав
вміщує також опис перспективних напрямків подальшого удосконалення машин. Приділено
увагу заходам безпеки праці і охорони навколишнього середовища.
 


	18. Електронні ресурси:
Серьогін, О.  О. Ресурсоощадні технології у харчовій промисловості [Електронний
ресурс] : підручник / О. О. Серьогін, О. О. Осьмак, Д. В. Риндюк ; Національний
університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 414 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369449
Викладено теоретичні основи використання вторинної сировини та відходів галузей
харчової промисловості в ролі основної сировини для ресурсозберігаючих інноваційних
технологій. Наведено приклади реальних ресурсозберігаючих технологій на підприємствах
харчової промисловості та в умовах агропромислових комплексів. Охарактеризована їхня
роль в аспекті загальнодержавної політики екологізації, енергетичної незалежності та
економічного розвитку. Даний підручник призначений для студентів вищих навчальних
закладів, інженерних працівників, що займаються вивченням харчопереробної промисловості
та дослідженням ресурсозберігаючих технологій.

Готельно-ресторанна та туристична справа
Ковешніков, В. С. Організація готельно-ресторанного господарства : навчальний
посібник / В. С. Ковешніков, А. Т. Матвієнко, О. Г. Разметова ; Національний
університет харчових технологій. – Київ : Ліра-К, 2018. - 564 с.
Розглянуто основні питання щодо організації готельного та ресторанного
господарства в умовах ринкової економіки. Значна увага приділена теоретичним та
практичним питанням щодо сутності, змісту основних детермінант готельного
господарства, класифікації та типізації засобів розміщення і ресторанів. Розкрито
методологічні основи організації функціонування готельних підприємств з урахуванням
специфіки окремих їх видів.
 


	19. Басюк, Т. П.  Економіка готельно-ресторанного бізнесу : навчальний посібник / Т. П.
Басюк, Т. Л. Керанчук ; Національний університет харчових технологій. – Київ :
НУХТ, 2018. - 282 с.
Розглянуто економіко-правові засади функціонування підприємств сфери готельно-
ресторанного бізнесу, теоретичні та практичні аспекти економіки готельних та
ресторанних закладів. Викладено основи формування економічних ресурсів та управління
ними у готелях та ресторанних закладах, описано методичні підходи щодо аналізу
економічних параметрів їх діяльності. Розглянуто основи стратегічного та поточного
планування діяльності підприємств сфери готельно-ресторанного бізнесу.

Інжиніринг у ресторанному бізнесі : навчальний посібник / О. В. Кузьмін, О. В.
Чемакіна, Л. М. Акімова та ін. – Херсон : Олді-плюс, 2019. - 232 с.
Викладені науково-теоретичні та методичні основи інжинірингу у ресторанному
бізнесі, що дозволяє здобувачам кваліфіковано приймати рішення, управляти командою
проекту згідно графіку виконання робіт, координувати людськими, матеріальними,
фінансовими потоками в межах бюджету. У навчальному посібнику представлено сучасні
тенденції інжинірингу при проектуванні інженерних систем: мережі і споруди
водопостачання і каналізації, санітарно-технічні системи будівель, основи формування
теплового режиму і вимоги до повітряного середовища приміщень, системи опалення,
вентиляції, кондиціювання, інженерне обладнання закладів ресторанного господарства на
основі сучасних наукових підході.
 


	20. Електронні ресурси:
Ісай, В.  М. Фізика. Електростатика [Електронний ресурс] : навчальний посібник / В.
М. Ісай, С. І. Літвінчук ; Національний університет харчових технологій. – Київ :
НУХТ, 2018. – 1 CD. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369932

Автоматизація і комп’ютерні системи
Методи сучасної теорії управління : підручник / А. П. Ладанюк, Н. М. Луцька, В. Д.
Кишенько та ін. ; Національний університет харчових технологій. – Київ : Ліра-К,
2018. - 368 с.
Викладено окремі розділи сучасної теорії управління та їх застосування для
автоматизації складних об’єктів. З єдиних методичних позицій розглядаються
застосування методу координат стану, аналізу та синтезу систем при випадкових діяннях,
багатовимірні та робастні регулятори, основи синергетики, управління хаосом,
багатокритеріальні задачі.
 


	21. Методологія наукових досліджень  : навчальний посібник / А. П. Ладанюк, Л. О.
Власенко, В. Д. Кишенько, Я. В. Смітюх. – Київ : Ліра-К, 2020. – 352 с.
В навчальному посібнику викладено матеріал, який поєднує загальні та спеціальні
методологічні основи наукових досліджень, дається розгорнута характеристика наукового
пізнання в історичному розрізі та з урахуванням загально-наукових та спеціальних методів.
Загальна частина матеріалу приділяється сучасним технологіям наукових досліджень в
галузі автоматизації виробництва. На основі загальних положень кібернетики та
синергетики як наук про самоорганізацію викладені основні положення сучасної теорії
керування, які використовують теоретичні, експериментальні та емпіричні дослідження.

Електронні ресурси:
Сєдих, О. Л. Інформатика та інформаційні технології [Електронний ресурс] :
навчальний посібник / О. Л. Сєдих, С. В. Грибков, С. В. Маковецька ; Національний
університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 292 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369298
Перша частина містить основні принципи створення, редагування, оформлення та
збереження текстових документів в MS Word 2010, розглянуто створення різних додаткових
елементів для більш інформативності та наочності текстового документа. Друга частина
присвячено питання обробки табличної інформації в електронних таблицях MS Excel 2010
та представлення статистичних розрахунків у вигляді різнорідних графіків. У останніх
частинах викладено основи роботи в математичному пакеті MathCAD версії 15, а саме:
створення документів; виконання обчислень різної складності; побудова графіків; виконання
матричних і векторних операцій; символьних перетворень; створення функцій-підпрограм
для розв’язку задач з використанням основних обчислювальних процесів.
 


	22. Гуманітарні науки
Business english  = Ділова англійська мова : навчальний посібник / О. М. Галинська,
Л. В. Власенко, О. В. Кияшко, В. В. Мірочник ; Національний університет харчових
технологій. - Київ : Сердюк В. Л., 2018. - 127 с.
Навчальний посібник призначений для вивчення ділової англійської мови студентів
технічних та технологічних спеціальностей денної форми навчання, розрахований на
використання у закладах вищої освіти. Посібник сприяє формуванню у студентів загальних
та професійно - орієнтованих комунікативних мовленнєвих компетенцій та є додатковим
спонукальним мотивом до удосконалення навичок усного та писемного мовлення у
професійній сфері.

Samsonov, V. V. Multiple Adaptive System of Identification = Багаторазово адаптивні
системи ідентифікації : monograph / V. V. Samsonov, A. M. Silvestrov, L. Yu. Spinul ;
National University of Food Technologies. – Kyiv : NUFT, 2018. – 228 p.
This scientific work aims to represent some elements of the theory of identification that are
important for both practical use and further theoretical research in order to build logically complete
basic and applied theory of identification as mathematically reasonable theory of knowledge of the
cause-and-effect relationship in the objects of the real world. For those specialists who carry out
theoretical and experimental researches (technical, economic, biological, social etc) of the real-world
objects with the aim of their optimal adaptive control, diagnostics of state, forecasting the
consequences and so on. It will be useful for students, postgraduates and doctoral research scholars
who study the real objects.
 


	23. Черлений дзвін, цілитель  душ нетлінний: образи вина в українській поезії :
монографія / Н. В. Науменко ; Національний університет харчових технологій. -
Київ : Сталь, 2018. - 260 с.
У монографії на великому текстовому матеріалі української поезії XVII - початку XXI
століть розглянуто особливості символічного компонента «вино» крізь призму
формозмістових складників вірша. Історико-типологічним, порівняльним,
лінгвокультурологічним методами, з застосуванням принципів повільного прочитання,
визначено роль символу «вино» у формуванні жанру, стилю, композиції, художньої мови
кожного окремого твору.

Електронні ресурси:
Profesional English for Tourism, Hotel and Restaurant Business [Electronic resource] =
Професійний англійський для туризму, готельний та ресторанний бізнес :
навчальний посібник / Г. Г. Лук'янець, О. М. Кохан, Л. В. Юрчук, Л. П. Яненко, Л. В.
Власенко ; Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 286
с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369546
Навчальний матеріал організовано та розподілено за тематичним принципом
відповідно до тематичних розділів. Даний посібник сприяє формуванню у студентів
загальних та професійно-орієнтованих комунікативних мовленнєвих компетенцій та є
додатковим спонукальним мотивом до удосконалення навичок усного та писемного
мовлення в професійній сфері. Посібник призначений для навчання англійської мови
студентів, розрахований на використання у закладах вищої освіти.
 


	24. Кобилянський, Є. Е.  Світова культура та мистецтво [Електронний ресурс] :
навчально-методичний посібник / Є. Е. Кобилянський ; Національний університет
харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 140 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369518
Подається генезис світової та європейської культури та мистецтва, їх взаємозв’язки й
взаємовпливи з культурою та мистецтвом українського народу від найдавніших часів до
сучасності. Спрямовує студента на активні форми самостійного оволодіння
культурологічним і мистецько-естетичним знанням.

Левицька, Н. М. Практикум з історії та культури України [Електронний ресурс] :
навчальний посібник / Н. М. Левицька, О. З. Силка ; Національний університет
харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 247 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369788
Навчальний посібник включає в себе вступ та основну частину. У вступі зазначені
мета та завдання викладання дисципліни, окреслено знання і вміння, яких набувають
студенти під час вивчення курсу. Важливою складовою є методичні рекомендації для
підготовки до семінарських занять, теми фіксованих виступів та презентацій.
Джерелознавчу базу практикуму становлять документальні і розповідні пам’ятки.
Наведено також фрагменти з літописів, хронік, історичних творів іноземних авторів.
Практикум дає широкі знання про генезис історії та культури, закономірності та
тенденції їх розвитку, розкриває їх філософські, соціологічні, історичні та культурологічні
аспекти. Хрестоматія містить значну кількість ілюстративних додатків до кожної теми,
що дає можливість візуального ознайомлення з видатними досягненнями світової та національної культур.
 


	25. Приблуда, Л. М.  Практикум модульних тестових завдань з української мови (за
професійним спрямуванням) [Електронний ресурс] : навчальний посібник / Л. М.
Приблуда ; Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 55
с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369544
У навчальному посібнику представлено тестові завдання, що відбивають сучасний
підхід до оцінювання навчальних досягнень студентів. Запропоновані тестові завдання,
різноманітні за формою виконання (з вибором правильної відповіді, на увідповіднення й
упослідовнення), передбачають виявити рівень не лише розуміння навчального матеріалу, а
й уміння аналізувати, синтезувати й застосовувати його.

Економіка та управління
Гаркавко, В. К. Про хліб наш насущний наука : сільськогосподарська економія -
основа теоретичного вчення про економіку і організацію сільгоспвиробництва :
монографія / В. К. Гаркавко. - Київ : НУХТ, 2018. - 466 с.
Досліджується становлення і розвиток науки “Сільськогосподарська економія” в
системі економіко-теоретичних і практичних знань, еволюція поглядів на її предмет та
коло питань, які вона вивчає. Сільгоспекономія розглядається як наука навчальна і
академічна, вітчизняна й світова. Значна увага приділяється трагічній долі вітчизняної
сільгоспекономії та провідних її представників в період тоталітаризму.
 


	26. Гуменюк, Г. Д.  Сертифікація, оцінювання відповідності, акредитація : навчальний
посібник / Г. Д. Гуменюк ; Національний університет харчових технологій. – Херсон
: Олді-плюс, 2018. – 220 с.
Висвітлені основні положення законодавчих, нормативно-правових актів та
нормативних документів щодо сертифікації, оцінювання відповідності та акредитації.
Сучасний стан сертифікації на відповідність вимогам НД у Добровільній системі
сертифікації УкрСЕПРО . Схеми сертифікації. Порядок сертифікації вітчизняної та
імпортної продукції, атестації виробництва та інспекційний контроль в Добровільній
системі сертифікації. Особливості сертифікації та акредитації в деяких зарубіжних
країнах.

Інжиніринг систем внутрішньоуправлінської інформації підприємств та
об'єднань : монографія / С. В. Поздняков, О. В. Кузьмін, В. В. Кійко, Л. М. Акімова. –
Херсон : Олді-плюс, 2018. – 348 с.
У монографії розглянуто теоретичні положення, методичні та практичні
рекомендації щодо інжинірингу систем внутрішньоуправлінської інформації на вітчизняних
підприємствах та їх об`єднаннях. В роботі розроблено та рекомендовано до впровадження
концепцію інжинірингу (формування) системи внутрішньоуправлінської інформації
підприємств та об`єднань у ринкових умовах, яку можуть використовувати фахівці
підприємств для вироблення власної оптимальної моделі системи з метою забезпечення
управлінських потреб. Обґрунтовано комплексний метод технології впровадження системи
внутрішньоуправлінської інформації підприємства.
 


	27. Удосконалення обліково-аналітичної роботи  та її вплив на економічну
інтеграцію країни : колективна монографія / Л. М. Чернелевський, Н. І. Беренда, І.
М. Власенко та ін. ; Національний університет харчових технологій. - Київ : НУХТ,
2018. - 211 с.
Розкрито теоретичні, методичні та прикладні аспекти обліку, аналізу й аудиту
різноманітних спрямувань виробничо-господарської діяльності підприємств
агропромислового комплексу та переробної промисловості в умовах евроінтеграційних
процесів. Досліджено обліково-аналітичне забезпечення та особливості формування облікової
політики підприємства з урахуванням МСФЗ. Економічну концентрацію як фактор
зростання економіки України вивчено за умови її вилив) на рівень світового споживання та
кон’юнктури на вітчизняний ринок продовольства, стійкого розвитку підприємств на
основі реалізації його економічного потенціалу та дослідження стану продовольчої безпеки
країни.

Управлінські інформаційні системи в прикладних програмних рішеннях :
навчальний посібник / Л. М. Чернелевський, Л. О. Терещенко, О. Є. Чернявська ;
Національний університет харчових технологій. - Київ : НУХТ, 2018. - 335 с.
Наведено методичні вказівки до вивчення тем курсу, що передбачають формування
необхідних теоретичних знань і практичних навичок на прикладі використання ERP-
системи, що дасть змогу ефективно використовувати на практиці сучасні інформаційні
системи та технології в обліку, аналізі і аудиті, який відповідав би вимогам підготовки
висококваліфікованих фахівців. Організація вивчення дисципліни передбачає теоретичний
матеріал, лабораторний практикум, індивідуальні заняття, самостійне вивчення
програмного матеріалу та виконання індивідуальних завдань.
 


	28. Формування системи надання  адміністративних послуг органами державної
фіскальної служби України : монографія / Л. М. Акімова, С. М. Левчук, О. О.
Акімов, О. В. Кузьмін. – Херсон : Олді-плюс, 2018. – 196 с.
Монографія присвячена питанням дослідженням організаційно-правових засад надання
адміністративних послуг органами державної фіскальної служби України. Матеріали,
включені до монографії, можуть бути корисними як для працівників підрозділів державної
фіскальної служби України, так і для політиків, керівників та спеціалістів органів
державного та регіонального управління, місцевого самоврядування.

Електронні ресурси:
Жебка, В. В. Інвестиційна діяльність [Електронний ресурс] : навчальний посібник /
В. В. Жебка, Ю. Л. Труш ; Національний університет харчових технологій. – Київ :
НУХТ, 2018. – 198 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=370178
Висвітлюються основні закономірності інвестиційної діяльності підприємства.
Посібник викладений відповідно до типової програми Міністерства освіти і науки України.
У кожній темі розкриваються теоретичні проблеми, підібрані питання для обговорення.
Архітектоніка навчального посібника дає змогу добре сприймати викладений матеріал,
використовувати його для самостійної роботи студентів, створює передумови для
комп’ютеризації навчального процесу.
 


	29. Кундєєва, Г. О.  Економікс [Електронний ресурс] : навчально-методичний посібник /
Г. О. Кундєєва, О. М. Соломка, Т. В. Швед ; Національний університет харчових
технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 308 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369868
Навчально-методичний посібник містить комплекс методичних матеріалів – основні
питання і короткий зміст тем, проблеми для аналізу та обговорення, задачі, тести і
приклади розв’язання типових задач, які спрямовані на підвищення теоретичного,
методичного й організаційного рівня та ефективності семінарських занять і самостійної
роботи студентів із засвоєння та систематизації навчального матеріалу з дисципліни
«Економікс». Навчальний матеріал широко ілюстрований, супроводжується схемами і
таблицями.

Сафонов, В. М. Математична статистика [Електронний ресурс] : навчальний
посібник / В. М. Сафонов, О. П. Зінькевич, О. М. Нещадим ; Національний
університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2018. – 214 с. – Режим доступу :
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=369171
Навчальний посібник відповідає програмі дисципліни «Вища математика для
економістів». В ньому викладено основні розділи: числові характеристики статистичного
розподілу вибірки, оцінювання параметрів генеральної сукупності, перевірка статистичних
гіпотез, елементи кореляційно-регресійного аналізу. Теоретичний матеріал подано у формі
лекцій, які супроводжуються детальними розв’язками типових прикладів і задач. За
можливості розкривається економічний зміст математичних понять, розглядаються
приклади застосування математико-статистичних методів в економіці.
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	31. Харчова промисловість
Грабовська, О.  В. Технології крохмалю і крохмалепродуктів : підручник
/ О. В. Грабовська ; Національний університет харчових технологій. - Київ : НУХТ,
2019. - 314 с.
Викладено фізико-хімічні основи, апаратурне оформлення технологій крохмалю з
традиційної крохмалевмісної сировини, біотехнологій цукристих крохмалепродуктів, що
ґрунтуються на використанні ферментів - патоки крохмальної, глюкозних, мальтозних,
глюкозно-фруктозних сиропів і глюкози кристалічної гідратної, а також технології
перероблення побічних продуктів крохмале-патокового виробництва.

Дробот, В. І. Довідник з технології хлібопекарського виробництва : навчальний
посібник / В. І. Дробот. – Київ : ПрофКнига, 2019. - 580 с.
У довіднику розглянуто вимоги до якості сировини, висвітлено питання її
взаємозаміни, підготовки до виробництва, викладаено традиційні та прискорені способи
виробництва хлібобулочних і бубличних виробів, простих і здобних сухарів. Подано
розрахунки виробничих рецептур, виходу виробів, технологічного плану виробництва.
Наведено методи контролю сировини, технологічного процесу та якості готової продукції
згідно з діючими нормативними документами. Представлено питання мікробіологічного
забезпечення виробництва, санітарно-гігієнічні вимоги до нього.
 


	32. Заморожені плодово-ягідні напівфабрикати:  якість, безпека, ефективність :
монографія / А. І. Українець, Г. О. Сімахіна, Н. В. Науменко, С. В. Камінська. - Київ :
Сталь, 2019. - 375 с.
Шляхом аналізу різних способів консервування плодоовочевої сировини з точки зору
максимального збереження вмісту вітамінів автори монографії доходять висновку, що
найефективнішим є заморожування. Також зауважено, що в теперішніх умовах
життєдіяльності українців харчування набуває особливого значення: воно потребує
підвищених концентрацій необхідних для організму нутрієнтів, передусім вітамінів та
інших біологічно активних речовин. Основним їх джерелом є культивовані й дикорослі
плоди та ягоди. І консервування цієї сировини з використанням низьких температур дає
можливість отримати напівфабрикати підвищеної біологічної цінності, незамінні у
раціонах харчування населення, зокрема спецконтингентів.

Інноваційні технології перероблення молочної сироватки мембранними
методами : монографія / В. Г. Мирончук, Ю. Г. Змієвський, Ю. С. Дзязько, В. В.
Захаров. - Київ : НУХТ, 2019. - 179 с.
Викладено результати досліджень щодо застосування мембранних процесів в
інноваційних технологіях перероблення молочної сироватки. Особливу увагу приділено
дослідженням: нанофільтрації та діананофільтрації як способу попереднього
концентрування та знесолення молочної сироватки; отримання концентратів мінеральних
речовин із молочної сироватки; застосування модифікованих мембран; використання
озонування як способу попереднього оброблення продуктів розділення молочної сироватки
перед мембранними методами. Запропоновано нові машинно-апаратурні схеми
маловідходного перероблення молочної сироватки мембранними методами.
 


	33. Жири у виробництві  харчової продукції : монографія / Л. З. Шильман, І. В.
Сімакова, Н. В. Камсуліна та ін. – Суми : Університетська книга, 2019. – 278 с.
У монографії на основі огляду літератури і досліджень авторів освітлені різні аспекти
використання жирів у виробництві харчової продукції і змін, які при цьому в жирах
відбуваються. Книга буде корисною фахівцям харчовій промисловості, аспірантам,
студентам і викладачам ВУЗів.

Нанотехнології "NatureSuperFood" для здорового харчування : монографія / Р. Ю.
Павлюк, В. В. Погарська, В. А. Павлюк, О. С. Бессараб та ін. – Харків : Факт, 2019. -
487 с.
Викладено новий погляд про роль фруктів, ягід та овочів в здоровому харчуванні.
Вперше плоди та овочі розглядаються як три в одному, зокрема, як джерело БАР, БАД і
самостійні оздоровчі продукти. Унікальну окрему роль в здоровому харчуванні авторами
запропоновано відводити поряд з вітамінами і мінеральними речовинами мало відомим
населенню фітокомпонентам плодоовочевої сировини, таким як каротиноїди, хлорофіли,
фенольні сполуки та пребіотичним речовинам.
 


	34. Оптимізація виробничих процесів  : навчальний посібник / Ю. Г. Сухенко,
М. М. Жеплінська, В. М. Пасічний, І. В. Тимошенко ; за ред. Ю. Г. Сухенка. – Київ :
Інкос, 2019. – 259 с.
Містить методики розрахунків з оптимізації виробничих процесів, а також основні
теоретичні положення, довідкові дані та приклади розрахунків оптимізації' технологічних
процесів в м’ясопереробній та рибній галузях харчової промисловості. Розроблені варіанти
завдань для самостійної роботи спонукають студентів застосувати сучасні комп’ютерні
технології до їх розв'язання, забезпечують якісне сприйняття ними навчального матеріалу.

Оптимізація процесів переробки сільськогосподарської сировини : монографія /
В. О. Мірошник, М. А. Гачковська, В. Д. Кишенько, О. В. Грабовська. – Київ :
Компринт, 2019. - 479 с.
Розглянуті питання моделювання та аналізу систем керування технологічного
комплексу цукрового виробництва, вибору оптимальних режимів роботи окремих процесів і
систем переробки буряка на цукор. Дана робота ілюструє приклади розрахунків моделей на
різних етапах технологічних процесів та оптимізації усього виробництва з використанням
економічних і узагальнених критеріїв.
 


	35. Романов, М. С.  Синергетичні основи сталого інноваційного розвитку харчової
промисловості : концептуальний підхід / М. С. Романов. – Київ : НУХТ, 2019. - 71 с.
Концептуально узагальнено синергетичні основи сучасної галузевої моделі сталого
розвитку інноваційного спрямування у контексті загальних принципів і положень Угоди про
асоціацію між Україною та ЄС, оновлених цілей Глобальної стратегії сталого розвитку на
період до 2030 року з урахуванням сучасних тенденцій поширення моделей технологічного
синергізму четвертої промислової революції (Індустрія 4.0). Розглянуто базову галузеву
синергетичну модель сталого розвитку інноваційного спрямування як методологічну
цілісність інноваційних моделей: інноваційної інтеграції науки, освіти, підприємництва;
інноваційної екологізації життєвих циклів продукції, їх інноваційного технологічного
синергізму; кластерних інноваційних моделей, стратегій; синергетичних моделей
інноваційної компетентності галузевих фахівців тощо.

Субкритична екстракція біологічно активних речовин із виноградних вичавок :
монографія / В. О. Сукманов, А. І. Українець, В. Л. Зав'ялов та ін. – Київ : НУХТ, 2019.
- 415 с.
Монографія містить результати досліджень інноваційних, екологічно безпечних
методів екстрагування біологічно активних речовин із рослинної сировини реагентами, що
перебувають у субкритичному стані. Розглянуто фізико-математичні моделі процесу
екстрагування, використовуване сучасне обладнання, здійснено порівняльний аналіз процесу
екстрагування біологічно активних речовин із виноградних вичавок субкритичною водою та
іншими розчинниками, описано методи оптимізації процесу екстрагування.
 


	36. Сушіння та зберігання  зерна : підручник / О. І. Шаповаленко, О. О. Євтушенко, Т.
І. Янюк, Р. С. Рибчинський. – Херсон : Олді-Плюс, 2019. - 396 с.
Викладені основні положення, що стосуються будови, хімічного складу та
властивостей зерна. Наведено матеріал щодо основних процесів, які протікають в зерновій
масі в післязбиральний період та при тривалому зберіганні, а також описано вплив різних
складових зернової маси (домішки, мікроорганізми, шкідники хлібних запасів) на її
стійкість. Особливу увагу приділено питанням сушіння зерна, методам та способам його
проведення.

Теория и практика разделения суспензий в свеклосахарном производстве :
монография. Кн. 2 : Процессы разделения суспензий / Н. Н. Пушанко, В. А. Лагода,
В. Н. Шурбованый и др. - Киев : Сталь, 2019. - 671 с.
Описаны технологические процессы гидрокласификации, осаждения и фильтрации
суспензий свеклосахарного производства, которые анализируются с учетом их структуры,
включающей основные процессы, вспомогательные процессы и операции, а также
сопутствующие процессы и явления. Предложена классификация процессов
гидромеханического и физико-химического фильтрования суспензий области, описаны
виды движущих сил рассматриваемых процессов и способы их создания, режимы
фильтрации, типы используемых фильтровальных перегородок.
 


	37. Технологія пастили, зефіру  та маршмелоу : навчальний посібник / А. М.
Дорохович, О. В. Кобилінська, А. В. Мурзін, С. Г. Кияниця. - Київ : Інкос, 2019. - 428 с.
Наведена характеристика сировини, що використовується і яку доцільно
використовувати при розробленні нових пастильних виробів. Технології пастили, зефіру,
маршмелоу розглянуті з позиції системного аналізу, тобто як великі технологічні системи
з розподілом їх на підсистеми і аналізом на макро- і мікрорівні. Визначено науково
обгрунтований показник ефективності функціонування великих технологічних систем з
урахуванням основних принципів кваліметрії. Наведені теоретичні основи утворення
складних пінодраглеподібних систем з урахуванням впливу сировинних інгредієнтів і
технологічних заходів виробництва пастили, зефіру, маршмелоу.

Електронні ресурси:
Експертиза та експрес-ідентифікація харчових продуктів [Електронний ресурс] :
підручник / С. І. Усатюк, О. М. Вашека, В. М. Сидор, Н. В. Попова, О. О. Петруша ;
Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2019. – 285 с. – Режим
доступу : https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=384806
У підручнику наведені складові проведення експертизи харчових продуктів: правова та
нормативна база; історична довідка розвитку експертизи; завдання, які висуваються перед
експертизою; розглядаються об’єкти і суб’єкти експертизи, вимоги до експертів, методи
оцінювання харчових продуктів в тому числі органолептичні та експертні; основні етапи
проведення експертизи; порядок відбору різних продовольчих товарів і порядок проведення
власне лабораторних випробувань експертизи, а також складання документації результатів
експертизи. У підручнику приділено увагу особливостям проведення експертизи окремим
групам харчових продуктів із зазначенням особових характеристик такої продукції.
 


	38. Основи аналітичної хімії  [Електронний ресурс] : підручник / Є. Є. Костенко, М. Й.
Штокало, М. Г. Христіансен, В. Г. Дроков, О. М. Бутенко, В. Д. Ганчук ; Національний
університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2019. – 424 с. – Режим доступу : №
https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=379057 .
У підручнику в скороченому і доступному вигляді викладені теоретичні основи
аналітичної хімії. Розглянуті питання: метрології хімічного аналізу; пробовідбору і
пробопідготовки; основних закономірностей рівноваги і проходження реакцій різних типів.
Особливістю підручника є висвітлення основних положень аналітичної хімії з точки зору
необхідності використання їх в аналізі харчових об’єктів. Підручник призначений для
студентів усіх технологічних спеціальностей, магістрантів, аспірантів та фахівців у галузі
аналізу харчових об’єктів.

Хімічний склад харчових продуктів [Електронний ресурс] : навчальний посібник /
О. П. Перепелиця, О. В. Кочубей-Литвиненко, В. М. Іщенко, Т. В. Петренко ;
Національний університет харчових технологій. – Київ : НУХТ, 2019. – 102 с. – Режим
доступу : https://elibrary.nuft.edu.ua/library/DocDownloadForm?docid=384648
В навчальному посібнику наведено дані щодо хімічного складу харчових продуктів та їх
вплив на здоров’я людини. Окремо розглянуто роль металів у харчових продуктах. Наведено
характеристику основних функціональних класів харчових добавок, розглянуті найбільш
поширені неорганічні речовини в якості харчових добавок, їх властивості та застосування в
харчових технологіях. Приділено увагу безпечності сировини та харчових продуктів.
Рекомендовано для здобувачів освітнього ступеня «бакалавр» спеціальності 181 «Харчові
технології».
 


	39. Біотехнологія та екологічний  контроль
Пирог, Т. П. Біохімічні основи мікробного синтезу : підручник / Т. П. Пирог, Ю. М.
Пенчук. – Київ : Ліра-К, 2019. – 258 с.
У підручнику наведено шляхи біосинтезу препаратів на основі біомаси мікроорганізмів
(синтез структурних компонентів мікробної клітини: полімерів – білків, нуклеїнових
кислот, ліпідів, полісахаридів і відповідних мономерів – амінокислот, нуклеотидів, вуглеводів,
жирних кислот), біогенез первинних метаболітів (органічних кислот, амінокислот і
вітамінів), детально розглядаються шляхи регуляції біосинтезу амінокислот та підходи до
створення штамів-надсинтетиків цих мікробних метаболітів. Охарактеризовано шляхи
біосинтезу вторинних метаболітів у мікроорганізмів та фізіологічні основи регуляції їх
синтезу, а також дані про біосинтез продуктів бродіння та ферментів.

Харчова біотехнологія : підручник / Т. П. Пирог, М. М. Антонюк, О. І. Скроцька, Н.
Ф. Кігель ; Національний університет харчових технологій. – Київ : Ліра-К, 2019. – 408
с.
У підручнику систематизовано та викладено всі аспекти харчової біотехнології:
використання мікроорганізмів і продуктів їхнього метаболізму в харчових технологіях;
традиційні та нові продукти мікробного синтезу як харчові добавки (поліглутамінова
кислота, лактулоза, лактобіонова кислота, лікопін, астаксантин, лютеїн, 2-фенілетанол,
полісахариди гелан, пулуан, курдлан тощо) та сучасні біотехнології їх одержання; переваги
та недоліки, а також законодавча база використання генно-модифікованих організмів у
харчових виробництвах.
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