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PERFIL DE PROYECTO  INDUSTRIALIZACION DE LA PIÑA EN ASCENCION DE
GUARAYOS “PIÑA EN ALMÍBAR”
I. Introducción.
La piña -perteneciente a la familia de las Bromelláceas- comprende más de 1.400 especies de
plantas, casi todas herbáceas, de hoja perenne y con flores muy llamativas. La piña tropical
proviene de Latinoamérica, siendo su fruto conocido como “ananá”. Asimismo, se han ido
desarrollando nuevas variedades del fruto, en tonos, sabores y características de pulpa
diferentes. Se puede disponer de esta fruta, en cualquier época del año, dado que su cultivo
se realiza en distintos países muy distantes geográficamente. Durante el 2019, se produjeron
cerca de 30 millones de toneladas de piña en el mundo cultivadas en un área aproximada de
1,2 millones de hectáreas, donde Costa Rica, Filipinas, Brasil, Indonesia y China sumaron 12,8
millones de toneladas de piña cosechada. Según regiones, Asia está posicionada para seguir
siendo la mayor región productora, pero se prevé que su participación en la producción
disminuirá ligeramente al 41%. La producción en América Latina y el Caribe seguirá
aumentando, pero a un ritmo mucho más lento que la década anterior, como consecuencia de
una desaceleración de la demanda de importaciones a medida que el mercado avanza hacia
la madurez. Costa Rica se convirtió en el mayor productor mundial de piñas durante la última
década con una tasa de crecimiento promedio anual de casi el 5%. En Bolivia, se produjeron
más de 87 mil toneladas de producción de piña en el 2019, con un crecimiento de casi el 2%
comparado al 2018, donde casi el 91% de la producción proviene del Departamento de
Cochabamba (provenientes principalmente del Trópico cochabambino, en los municipios de
Villa Tunari, Shinahota, Chimoré, Puerto Villarroel y Entre Ríos), y un 6% es de origen de Santa
Cruz, Beni y La Paz. En los últimos años, la oferta de piña ha aumentado tanto en área de
producción, número de productores, países productores y las presentaciones o subproductos
de la misma. Acorde a las tendencias del mercado, su consumo se ha diversificado en su
disponibilidad de conveniencia, preparaciones gourmet, étnicas y nuevas recetas destacadas
en programas de cocina, por sus beneficios saludables, su apreciación al consumo ha
desarrollado nuevos productos alimenticios de consumo final, como compotas de bebe,
líquidos, jugos, lácteos, yogurts, postres, salsas, cocteles y otros más. Adicionalmente, los
segmentos para su consumo en fresco, muestran un interés creciente en variedades de
producción orgánica, y nuevas variedades más carnosas y dulces, como la Piña Rosada con
una demanda creciente en el mercado mundial, que es producida por Costa Rica.
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II. Objetivos general
Hacer  conocer la industrialización de la piña en Ascensión de Guarayos con producción de
piña en Almíbar
III. Localización para la industrialización
 Ámbito geográfico de la zona de estudio
Ascensión de Guarayos se localiza al Norte del Departamento a una distancia de 350
kilómetros de la ciudad de Santa Cruz de la Sierra. Abarca una extensión total de 8.674 km2;
resguarda la Reserva de Vida Silvestre Ríos Blanco y Negro (creada en 1990, Resolución
Ministerial Nº 139/90 y es definida como Unidad de Conservación del Patrimonio Natural en
2015), la cual es fundamental para la conservación de la biodiversidad y las funciones
ambientales del municipio (Figura 1). El municipio cuenta con 27.686 habitantes según el
último censo demográfico (Instituto Nacional de Estadística - INE 2012), de los cuales 48%
son mujeres y el 52% varones. La población es mayormente joven, el 51% tiene menos de 19
años. Según el censo 2001 existían 24 comunidades registradas oficialmente, esta demografía
incrementó a 90 comunidades (INE, 2012) registrándose dentro el Territorio Comunitario de
Origen (TCO) Guarayos quince comunidades con aproximadamente 760 habitantes. La zona
central y Norte del municipio tiene una baja densidad poblacional; en general su demografía
promedio es de 3 habitantes/km2, la mayor densidad se concentra en la región sur del
municipio. La principal carretera, que atraviesa el municipio al Noroeste se conecta con la
ciudad de Trinidad (Beni) y en su zona Sur conecta con la ciudad de Santa Cruz. Según
proyecciones (INE, 2012), en el 2018 se cuenta con 35.281habitantes.
Figura No 1
Municipio de Ascensión de Guarayos
Fuente: Atlas potenciales productivas de Bolivia UDAPRO
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IV. Apoyo legal.
Actualmente  contamos con la ley N°143 de la Asamblea Departamental de Santa Cruz donde
se “Declara al Municipio de Ascensión de Guarayos capital de la piña del departamento de
Santa Cruz” y la Ley Municipal 04/2017 del Municipio de Ascensión “Ley Municipal Autonómica
de declaratoria del Municipio de Ascensión de Guarayos como capital productora de la piña
Guaraya, patrimonio cultural e histórico”. Entre los principales aportes para estas leyes están:
la creación de programas de apoyo a la producción de piña guaraya a nivel departamental y
municipal para realizar la investigación participativa en innovaciones tecnológicas, riego en
el cultivo, certificación de la calidad del producto y apoyo a la comercialización. Resaltar que
con estos antecedentes se puede ya en estos momentos en pensar en la industrialización de
la piña con tecnología de punta que responda a las necesidades de la oferta de piña, así como
de la demanda de este producto sabroso.
V. Descripción de la Piña
La piña ananás (Ananas comusus L), es una fruta tropical de la fruta tropical de la familia de
las Bromeliáceas, de tamaño medio, la fruta tiene una forma cilíndrica, ojos superficiales,
corazón delgado y pulpa amarilla. Por su presentación, aroma, está catalogada como una fruta
de lujo en los mercados externos y que tienen gran demanda en los mercados.
 Usos
Es rica en fibra y vitamina C. Es diurético por lo que es muy recomendable en quienes padecen
gota, artritis y celulitis. El consumo regular de piña, ayuda a eliminar toxinas de nuestro
organismo. Debido a esto, se recomienda incluir a la piña en las dietas para adelgazar.
El fruto de la piña tiene propiedades que mejoran la circulación sanguínea, por lo que se
recomienda en las personas que tienen hipertensión, o presentan antecedentes familiares de
trombosis o ataques cardiacos, lo ingieran de forma frecuente. El jugo de la fruta tiene
propiedades antiinflamatorias, estimula la eliminación de líquidos, siendo muy útil para tratar
las infecciones urinarias y la nefritis. Además, la ingesta regular de la piña sirve para tratar la
retención de líquidos.
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Figura No 2
Beneficio  de la piña
VALOR NUTRICONAL
VI. Análisis de mercados y precios de la piña en frutas y enlatadas
 Análisis de Exportaciones bolivianas
Las exportaciones de piña (fresca, enlatada y jugos) durante el 2020 alcanzaron un total de
casi 406 mil dólares equivalentes a 442 toneladas, principalmente enlatados de piña, habiendo
mostrado un crecimiento con respecto al 2019 en valor de 118%. Asimismo, las ventas de piña
al exterior para los 3 primeros meses del 2021 totalizaron poco más de 128 mil dólares, por
casi 120 toneladas del producto
Las exportaciones de piña, a pesar de haber tenido una tendencia decreciente hasta el año
2019, a partir del 2020 van mostraron una línea de recuperación, reaperturando el mercado
argentino principalmente, que dado dificultades de cumplimiento de las barreras de calidad
exigidas por este mercado se redujo su participación. Chile y Estados Unidos fueron otros
mercados para la piña y subproductos. Se espera que con un mejoramiento en los procesos
de calidad pueda aperturarse nuevos mercados internacionales tanto para la fruta, jugos y
enlatados, apoyando a la diversificación de la oferta exportable como a la
recuperación económica social de los productores
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En Bolivia, el  departamento que registra la mayor proporción de exportaciones de piña es
Cochabamba, totalizando al 2020 poco más de 406 mil dólares por más de 442 toneladas en
piñas en conserva y frescas, hacia el mercado argentino y chileno, a través de las vías de
salida Yacuiba-Pocitos y Tambo Quemado-Charana-Arica. Asimismo, las exportaciones hacia
otros mercados como Países Bajos, Estados Unidos, Costa Rica, entre otros, fueron a través
del medio aéreo, con el impulso de aperturar nuevos mercados, cumpliendo con las
condiciones de ingreso existentes. Si bien nuestro mercado más tradicional para los productos
de piña es Argentina, poder identificar eficientemente nuevos mercados prospectos nos
permitirán ampliar la producción, diversificación de la oferta exportable y generar un desarrollo
y crecimiento a las regiones productoras y el país.SANTA CRUZ - BOLIVIA • 2021 • AÑO 30 •
Nº 292 • PUBLICACIÓN DEL INSTITUTO BOLIVIANO DE COMERCIO EXTERIOR
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 Producción de  piña a nivel de Bolivia
Cuadro No1
Producción de piña a nivel de Bolivia-2021
Departamento
Producción
(Tn)
Superficie
(Ha)
Rendimiento
(Tn/Ha)
Cochabamba 80.537 4.645 17,34
Beni 1.995 117 17,05
La Paz 1.509 89 16,96
Pando 1.426 84 16,98
Santa Cruz 1.250 73 17,12
Total 86.717 5.008 17.32
Fuente MDRyT, Elaboración DAPRO
https://siip.produccion.gob.bo/repSIIP2/formulario_mdryt2.php
Cuadro No 2
Producción de piña a nivel de Cochabamba 2021
Municipio
Producción
(Tn)
Superficie
(Ha)
Rendimiento
(Tn/Ha)
Entre Rios
(Bulo Bulo)
45.920 2.646 17,35
Puerto
Villarroel
24.772 1.428 17,35
Villa Tunari 3.894 227 17,15
Chimore 3.877 224 17,31
SHINAHOTA 1.894 110 17,22
Totora 126 7 18,00
COCAPATA 28 2 14,00
Pojo 26 2 13,00
Total 80.537 4.646 17.33
Fuente MDRyT, Elaboración DAPRO
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 Producción de  piña a nivel de Santa Cruz
Información municipal - santa cruz grupo: frutales Cultivo:
Piña, Año agrícola 2021
Municipio
Produción
(Tn)
Superficie
(Ha)
Rendimiento
(Tn/Ha)
Warnes 413 24 17,21
Yapacaní 214 13 16,46
Ascension de
Guarayos 176 10 17,6
San Ignacio de
Velasco 155 9 17,22
El Puente 112 7 16
Concepción 47 3 15,67
San Matias 35 2 17,5
San Ramón 30 2 15
San Rafael 15 1 15
Santa Rosa del
Sara 15 1 15
Robore 14 1 14
Buena Vista 13 1 13
Carmen Rivera
Torrez 12 1 12
Total 1.251 75 16.68
Fuente MDRyT, Elaboración DAPRO
VII. Precio diario piña (Mayorista)
Precios diarios (mayorista)
Piña Pucallpa
MEDIANO
Departamento Unidad
2022
FEB MAR ABR MAY JUN
La Paz
100
unid 1.275,00 1.229,60 1.150,00 1.020,80 924,17
Cochabamba
100
unid 543,96 686,46 520,83 424,17 440,22
Santa Cruz
100
unid 1.085,71 850 700 696 600
*Promedio 897,46 926,23 826,6 717,57 642,55
Fuente: OAP, Elaboración DAPRO. Piña Pucallpa MEDIANO
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VIII. Ofertas y  precio de piña enlatada en Bolivia
En el mercado tenemos las siguientes marcas.
No Marca de piña
enlatada
Característica Precio(Bs)
1 Reyna(De la
empresa Pil), IC
NORTE
En rodaja y peso
de
850grs
18.7
2 Campo verde (IC
NORTE)
En rodaja y peso
de
850grs
17.3
3 De la Selva En rodaja y peso
de 850grs
19.2
4 Gustoso(La trae Pil) En rodaja y peso
de 850grs
20.5
5 DELIPAL(precio de
feria Cochabamba)
En trozos y peso
de 850grs
16
Fuente:https://www.icnorte.com/abarrotes-y-despensa/conservas/frutas-en-
conserva?O=OrderByTopSaleDESC&FQ=B:2000350&ft&pageNumber=1&sc=1
IX. Piña en almíbar
La industrialización de la piña no es más que la transformación fisicoquímica de la fruta para
expenderlos en conservas de tal forma que su consumo llegue al consumidor con toda la
composición natural.
9.1 Piña en conserva o piña en Almíbar
La piña en conserva, es elaborada a base de piña madura y fresca, conforme características
de la piña Ananas comosus (variedad Pucallpa) se extrae la piel y el corazón, envasado con
liquido azucarado para luego ser, pasteurizado.
9.2 Uso
Producto para consumo directo, no requiere tratamiento adicional para su consumo. Apto para
todo consumidor desde 1 año de edad. Una vez abierto trasvasar a un envase no metálico
con tapa y mantener por hasta 6 días.
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Según preferencias del  consumidor el producto puede ser acompañado con frutas frescas,
cereales o utilizarse para la elaboración de jugos o bebidas.
X. Control de calidad de la fruta para la industrialización de la piña y
condiciones de producto terminado
 Características externas de la fruta piña
Aspectos físicos: La fruta debe presentarse normalmente desarrollada, sin material extraño,
ni manchas. No debe presentar huecos, magulladuras, ni síntomas de golpes de sol. La
corona debe tener aspecto fresco y sin hojas marchitas. Deberán evitarse las coronas
múltiples.
 Condiciones Fitosanitarias. Exentos de plagas y enfermedades causadas por
microrganismos.
Grado de madurez. 0.25 o 075
Peso mínimo 1.8 Kg a 2.3 Kg
 Características organolépticas
Apariencia. No debe presentar alteraciones fisiológicas ni signos de daños causados por
microorganismo o plagas.
Color. (Determinado en un corte transversal a 1/3 de altura de fruto)
Olor. Característico de piña. Sin olores extraños
 Características fisicoquímicas
Porcentaje de solidos solubles Brix mínimo 10
Ph 3.2-3.8
 Especificaciones de Producto Terminado(piña enlatada)
 Características del producto industrializado
CARACTERISTICA ENVACE(99/96 x120 mm)
Peso neto 850g
Peso drenado 450-555 grs
Color del liquidó de gobierno Ligeramente Ambar
pH <4.5
Brix 15-22
Vacío 8-16(mmHg)
No en cajas 12
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 Requerimientos Sensoriales
  Requerimientos Microbiológicos
XI. Proceso de elaboración de piña en almibar
En la Figura 1 se muestra el flujo general de elaboración de frutas en almíbar, continuación se
describen las principales operaciones.
 Recepción y descoronado
En esta etapa se realiza el control de calidad de la materia prima de acuerdo a los
requerimientos del proceso (°Brix, pH, textura, tamaño, color, etc), en esta parte se realizan
actividades de descoronado de la piña, además del registro de los pesos para un control de
rendimientos. El residuo del descoronado se lo utilizara para preparar alimento balanceado.
 Lavado - Desinfectado:
Con el lavado se elimina cualquier partícula extraña que pueda estar adherida a la fruta, se
utiliza agua potable. Se puede realizar por inmersión, aspersión o agitación.
Una vez lavada la fruta se recomienda un desinfectado, para lo cual se sumerge la fruta en
una solución desinfectante por un tiempo entre 5 y 15 minutos dependiendo del desinfectante
a utilizar. Generalmente se utiliza el hipoclorito de sodio a 100 PPM de Cloro.
 Escaldar
Esta operación se hace colocando la piña en una olla con el agua ya caliente, se deja hervir
de 2 a 5 minutos y luego se pasa por agua fría o en caso de contar con autoclave en un tiempo
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de 17 minutos  a presión de vapor de 0.3 a 6 kpa. NOTA: Con el escaldado se busca: Rebajar
la carga bacteriana Inactivar enzimas.
 Pelado y trozado
Depende de las características de la fruta y de la capacidad de la planta. Puede ser manual,
mecánico. En esta parte se hace actividades de cortes de los extremos, pelado-
descorazonado y trozado de la piña en pequeños triángulos obtenidos al cortar en 16 partes
una rebanada, con un largo de 1” y un grosor de ½”. En el proyecto se tendrá opciones para
tecnificará este proceso haciendo el pelado, descorozado y trozado de la piña.
 Lavado
Después del pelado la fruta es lavado los trozos de piña.
 Envasado y pesado
:
La fruta ya acondicionada es envasada para luego ser pesado
 Llenado con almibar
Para recibir la solución de cubierta que es el jarabe o almíbar que se adiciona a la fruta en
caliente a una temperatura no menor a 85°C.La cantidad de fruta en el envase, por lo general,
es de 70% y de jarabe 30%, pero esto puede variar.
 Evacuado o Exhausting:
Consiste en hacer pasar los envases abiertos con el contenido (fruta y jarabe) a través de un
“tunel” de vapor, con la finalidad de que éste vapor ocupe el espacio de cabeza del producto
y contribuya a la formación de un vacío parcial dentro del envase (esto se podrá medir cuando
el envase este sellado y frío). El vacío que se debe lograr deberá estar entre 10-15 pulg. de
Hg .
 Sellado de envases:
Inmediatamente después de que los envases salen del Exhauster deben ser sellados o
cerrados (para atrapar el vapor que ocupó el espacio de cabeza del producto).(este sellado
primero es manual y luego sellado automático).
Hacer notar que en esta parte el control de calidad del envase es importante ante que el
producto salga al tratamiento térmico.
 Tratamiento térmico:
Se realiza en autoclaves, se puede aplicar 200 a 220°F por tiempos comprendidos entre 10 a
15 min.
 Enfriado y secado
Luego del tratamiento se realiza el enfriado, para lo cual se elimina el vapor y se hace ingresar
aire y agua. Posteriormente los envases son limpiados y secados, quedando listos para su
etiquetado y empacado en cajas.
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 Etiquetado y  empacado en cajas
EL producto enfriado y secado será etiquetado y empacado en cajas de cartón
 Producto en cuarentena
El producto ante que salga al mercado debe estar en un proceso de cuarentena de 8 a 15
días para estabilizar el producto. Es importante señalar que el equilibrio se logra entre los 8 y
15 días, tiempo en el que la fruta capta o absorbe el azúcar del jarabe y deja salir el agua hasta
que se igualen, es un proceso de ósmosis y difusión.
 Control de calidad
Luego de un control de calidad fisicoquímica (Brix, pH, vacío, control del sellado, recuento de
bacterias mesófitas viables, recuento total de hongos y levaduras y análisis sensorial),recién
es autorizado para su venta.
 Comercialización
Este punto es vital porque buscará posesionar en el mercado el producto de la piña Guaraya,
en esta parte se tendrá que buscar mercado seguro mediante alianzas estatales, internas y
general esto para buscar la sostenibilidad del proyecto.
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Figura 1
DIAGRAMA DE  FLUJO INDUSTRIALIZACION DE LA PIÑA
Recepción y descoronado
Lavado
Desinfectado con 100ppm
Cl
Pelado
Trozado en cuatro partes
Descarozado
Trozado en partes
pequeñas
Lavado
Envasado
Pesado
Evacuado o Exhausting
Tratamiento térmico:
Enfriado y secado:
Etiquetado y empacado
en cajas
Producto en cuarentena
Control de calidad
Comercialización
Llenado con almibar
Preparacion y
pasteurizacion de
almibar
40% azúcar
2% Acido citrico
58% Agua
 


	16. DIAGRAMA DE FLUJO  OPERATIVO PIÑA EN ALMIBAR
 


	17. XII. Análisis de  la capacidad instalada
La capacidad instalada dependerá de analizar las ofertas y demandas de productos
terminado, precio de producto, disponibilidades del mismo en el mercado, tendrá que ver
con la disponibilidad de materia prima, factores que sumaran y serán crítico para determinar
el tamaño de la planta.
En este perfil se tomará como referencia la producción de toneladas de piñas producidas en
guarayos el 2021 que equivalen a 176000 kg anuales.
En ese contexto podemos establecer que la pulpa aprovechada corresponde la 58,06% y los
residuos que se generan por cada piña esta alrededor del 41.94%
Se considera una piña de peso de 1,86 Kg y un peso de pulpa aprovechada de 1,08Kg,
también se estima que nuestro producto de 850 grs llevara un 63% de peso real equivalente
a 0,55 kg de piña, equivalente en ese sentido a producir 190625,58 de latas de piña guaraya
anual y 523 latas diaria, Dando un ingreso mensual de 250964.5 Bs a un precio de 16
XIII. Inversión
Es el tema de estudio, pero puede rondar en 20 millones de bolivianos
Por referencia tenemos lo siguiente.
 La Planta Procesadora de Ivirgarzama fue construida con financiamiento de la Embajada
de la República Bolivariana de Venezuela, a través del programa “Bolivia Cambia, Evo
Cumple” con una inversión de 10 MM y fue inaugurada el 25 de septiembre de 2012.
XIV. Certificaciones de operabilidad para la industria de la piña
La industria deberá contar con las siguientes certificaciones las cuales son una muestra de la calidad
de los productos, que son elaborados bajo estrictos estándares de calidad e inocuidad.
 Certificación ISO
 Certificación en Buenas Prácticas de Manufactura (otorgada por la TÜV alemana),
 Certificación Kosher (Unión Israelita del Perú)
 Certificación Halal (otorgada por la Asociación Islámica del Perú)
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XV. Desafío bajo  el análisis de Fortaleza, oportunidades, debilidades, amenazas
 Insumos Bolivia pagará Bs 2,40 por kilo de piña para garantizar la producción
en su planta en Ivirgarzama 19 Mayo 2022
La Paz, 19 de mayo de 2022 (ABI).- Del 18 de mayo al 30 de junio, Insumos Bolivia pagará
Bs 2,40 por kilo de piña, para garantizar la producción en su planta emplazada en el municipio
de Ivirgarzama, en Cochabamba, informó este jueves el gerente de Planificación de esa
institución pública, Érick Catari Gutiérrez.
“Se ha conversado con los hermanos piñeros (y) se ha establecido un precio de compra de
2,40 bolivianos el kilo, pero esto hasta el 30 de junio de este año, luego, a partir de esta fecha,
veremos cuál es el comportamiento de estos precios en el mercado”, dijo a los periodistas.
Explicó que se acordó ese precio con los productores de piña de Entre Ríos, Chimoré,
Shinahota, Villa Tunari y Puerto Villarroel en una reunión que se llevó a cabo en el despacho
del Ministerio de Desarrollo Productivo y Economía Plural, en la ciudad de La Paz.
“El compromiso de los piñeros es que nos tienen que entregar de 10.000 a 11.000 kilos por
día, prácticamente con estos volúmenes nosotros estaríamos garantizando nuestros
compromisos con el Sedem”, indicó.
El gerente destacó que la planta procesadora de Ivirgarzama beneficia en la actualidad a
alrededor de 300 familias de productores de piña en el trópico del departamento de
Cochabamba.
Según el director de Insumos Bolivia, Álvaro Pardo, este complejo industrial y la planta de
palmito en Shinahota (que beneficia a 160 familias) fueron paralizadas durante el régimen de
facto en 2020, pero en 2021 se reactivaron sus operaciones con un nuevo modelo de negocio.
Las plantas de procesamiento de piña y de palmito, que producen con calidad de exportación,
tiene como principales clientes a los subsidios Prenatal y Lactancia y Universal por la Vida,
además que llegan a supermercados de La Paz y Cochabamba.
https://www.abi.bo/index.php/noticias/gobierno/22255-insumos-bolivia-pagara-bs-2-40-
por-kilo-de-pina-para-garantizar-la-produccion-en-su-planta-en-ivirgarzama
 Fortaleza
 Contamos con un producto de piña bien apetecido por su sabor
 Se tiene tierra para extender el cultivo de piña
 Acceso a carreteras principales
 Existen leyes departamentales y municipales que identifican a Ascensión de Guarayos
como productor de piña.
 Debilidades
 Baja ofertas de producción de piña para la industrialización 176 toneladas anuales en
10 hectareas
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 Falta de  un programa de piña que ayude con inversión sostenida (No se tiene
oportunidad para acceder a programa estructurado de en innovación; sanidad vegetal
e inocuidad; producción y pos cosecha y mercado;)
 Falta de institucionalidad organizada
 Falta de capacitación continua
 Falta de inversión de servicios básicos de agua
 Falta de localización de áreas productivas e industriales
 Falta de conexión a programa de producción nacional
Existe el Programa de Intervención para el Mejoramiento de la Producción de Piña de
Exportación y Mercado Nacional, a fin de incrementar la producción potencial, a través de
un apoyo integral al sector productor, bajo una visión de competitividad y
sustentabilidad; Decreto Supremo 4560. Este Programa Piña, fortalecerá a 2.500
productores de 8 municipios con un presupuesto de 60.368.520 bolivianos.
Estos programas están diseñados para fomentar la producción y comercialización de estos
alimentos en el mercado nacional y para la exportación, bajo una visión de competitividad y
sostenibilidad, siendo su área de acción el Trópico de Cochabamba (Shinaota, Villa Tunari,
Chimoré, Puerto Villarroel, Entre Ríos) y los Yungas de La Paz (Caranavi, Alto Beni, y Palos
Blancos)https://fonadin.gob.bo
 Oportunidad
 Existen 1500 Millones de Bolivianos del Fondo concursable de inversión Publica
Productiva(FOCIPP) que se pueden aprovechar para la industrialización
 Existe el fondo indígena para proyectos
 Amenazas
 No se tenga accesos a fondos de inversión dado por el gobierno
 El municipio sea desplazado de la producción de piña
 Condiciones climáticas
XVI. Conclusión:
El presente perfil solo trata de enfocar ápices de importancia para poder aprovechar las
oportunidades de inversión que se tiene, no dejando de lado el apoyo al cultivo de piña que
se tiene que tener, dada su importancia como proveedora de materia prima cuya
responsabilidad y proyección debe ser abordado en otro acápite del presente perfil.
XVII. Anexos
 Materiales y equipos a nivel industrial
- Balanza de plataforma.
- Balanza analítica (0.01 g de precisión).
- Mesas de trabajo de acero inoxidable.
- Mesas seleccionadoras.
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- Mesas clasificadoras.
-  Equipo de lavado.
- Equipo para pelado, cortado, rodajado (dependiendo de la línea de
producción).
- Tinas de acero inoxidable de lavado.
- Ollas con chaqueta de vapor.
- Tanque de preparación del almíbar.
- Dosificadora de almíbar.
- Equipo AD DOC para hacer vacío (exhauster).
- Cerradora de frascos.
- Selladora de latas.
- Autoclave.
- Caldero.
- Equipo ablandador de agua.
- Refractómetro.
- p-Hmetro.
- Vacuómetro.
- Micrómetro.
- Entre otros.
 Defectos comunes de las piñas
Los siguientes defectos son los que tienen mayor probabilidad de afectar la calidad de las
piñas en toda la cadena de suministro:
Plagas
Con frecuencia, bajo las hojas de las piñas se encuentran chinches harinosas o cocoideos,
que parecen un material sedoso y parecido a cera. Los cocoideos son más difíciles de
detectar que las chinches harinosas, pero ambos se pueden tratar con aceite hortícola.
Defectos en la piel
Las piñas pueden sufrir de una amplia gama de defectos en la piel, como manchas marrones
externas o picaduras.
Magulladuras
Las piñas pueden parecer robustas, pero se magullan fácilmente si no se manipulan
correctamente. Esto puede suceder en cualquier etapa de la cadena de valor de la piña,
desde la cosecha hasta el almacén del minorista.
Moho en los bordes (fruta cortada y zona de la corona)
Frecuentemente se puede encontrar moho en los bordes de las piñas, que puede ser de
color blanco, gris, e incluso azul. Aunque el moho de la corona no afecta la carne de la fruta,
se considera un defecto y puede afectar el precio. El moho por lo general es el resultado de
problemas de almacenamiento relacionados con temperatura o humedad.
Transparencia
No hay una respuesta definitiva al motivo de la apariencia traslúcida de la carne de la piña,
aunque algunas personas creen que se debe a altas temperaturas o desequilibrio de calcio.
Este defecto ocasiona que la carne de la piña tenga apariencia acuosa.
Condición de la corona
Hemos perdido la cuenta de la cantidad de problemas que puede tener la corona de una
piña. Puede estar deformada debido a las condiciones de crecimiento deficientes, debido a
una mordedura de un animal, o puede crecer de forma inusual de manera natural.
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Deformación
Las plantas afectadas  por problemas como nemátodos, chinches harinosas o niveles de
oxígeno bajos en el suelo pueden ocasionar deformidades en la piel, carne, corona y hojas.
Estas deformidades pueden afectar de maneras diferentes la calidad de la fruta misma.
Quemadura solar
Tanto la luz solar como las temperaturas altas en grandes cantidades pueden ocasionar
daños a la planta de piña. La superficie de la piel puede tener una apariencia blanca
amarillenta decolorada, y el tejido subyacente puede tener color marrón pálido o gris. Esto se
conoce como quemadura solar.
Daño por congelamiento
uando las piñas se exponen a temperaturas inferiores a 32 grados Fahrenheit, se podrán
observar manchas rojas o blancas quemadas en las hojas, lo que muestra que el fruto ha
sido dañado debido a temperaturas de congelación. Se pueden desarrollar algunos
trastornos como corazón negro o manchas marrones endógenas.
Pudrición
La pudrición basal se asemeja a la pudrición gris o negra en la base del tallo y ocasiona una
gran reducción del crecimiento de la planta. Si se permite que progrese, las plantas se
marchitan rápidamente, ya que el tejido de las hojas muere. Hay algunos tipos de pudrición
que se pueden observar en la piel de la fruta, mientras que otros solo se pueden ver al
cortarla.
 ! Atributos comunes para la evaluación de la calidad de las piñas
Los siguientes atributos internos y externos son utilizados comúnmente para la evaluación de
la calidad de las piñas:
Cobertura de color
Diámetro
Longitud
Grados Brix
Color interno
Acidez
Relación Brix/acidez
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 Grado de  madurez de la piña
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